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Antipasto — Cuore di Tonno
Tartare di Tonno rosso con Agretti al balsamico e Cialda croccante

Starter — Tuna Heart
Tuna tartare with agretti dressed with balsamic vinegar and a crispy wafer
Euro 22,00

Primo — Abbraccio Cremoso
Risotto al Radicchio rosso, sfumato con Vino rosso, con fonduta di Taleggio

First Course — Creamy Embrace
Red chicory risotto, deglazed with red wine, with Taleggio fondue
Euro 24,00

Secondo — Duo di San Valentino
Accoppiata di petto di Faraona e Anatra con salsa al Melograno, Spinacini saltati con
Zenzero e Limone e Patate rosse alle Erbe

Main Course — Valentine’s Duo
A pairing of guinea fowl and duck breast with pomegranate sauce, ginger-and-lemon
sautéed baby spinach, and herb-roasted red potatoes
Euro 24,00

Dessert da condividere — Dolce Incontro
Pavlova ai Frutti rosst e Tartufino al Cioccolato e Cocco

Dessert to Share — Sweet Encounter
Red berry pavlova with chocolate and coconut truffle
Euro 15,00

Le portate possono essere ordinate singolarmente al prezzo sotto indicato,

oppure gustate come Menu completo al costo di 140,00 euro a coppia,
con acqua e caffé inclusi.

Courses can be ordered individually at the prices shown below, ‘

or enjoyed as a complete menu for €140.00 per couple,
water and coffee included




